
 
 
 
 

Internationales Buffet am Samstag, 16. Juni 2018 
 
 
 

Grundlage: Trockenreis, warm. 
 
Beiträge sollten diese Kriterien erfüllen: 
 
Menge für 6 Personen, salzig oder süss, vegetarisch oder 
fleischhaltig, es sollte zu Trockenreis passen; in einer 
(angeschriebenen) Schüssel / Platte / Pfanne 
 
„Dessert“: Menge für 6 – 10 Personen (z. Bsp. Cake/Torte/Küechli) 
 

Wenn möglich als Spende zur Verfügung stellen. (Sollte es sehr 
speziell sein und teuer werden, bitte Rücksprache mit Regin halten.) 
 
Schöpfbesteck / Platten / Essgeschirr gibt es vor Ort. 
 
Zum Erwärmen / Kühlhalten gibt es diese Möglichkeiten im Pfarreisaal: 
 
2 Backofen mit Umluft (6 Bleche und 2 Gitter) 
4 Herdplatten und 1 grosse eckige Herdplatte (grosse Pfannen vorhanden) 
1 Wasserkocher 
 
2 Kühlschränke 
(1 Tiefkühltruhe) 
 
 
 
 

Koordination: Regin Polsini, 079 352 75 58 oder 061 983 92 14     
//polsini@bluewin.ch 
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